САЛАТЫ
Салат из фасоли  <<Бешерта>>    200/30/10                                                        

Фасоль стручковая, помидоры, перец болгарский, сыр “Мацарелла”. Заправка на основе оливкового масла холодного отжима с добавлением белого вина, соевого соуса и чеснока.
Салат “Черри” в сырной корзиночке  150/25/2                                                
Микс салатов в корзинке из сыра “Пармезан” с помидорами “Черри”. Заправляется соусом из оливкового масла, вина, специй. 
Салат с раковыми шейками          300/35/2                                                

Изысканный салат с раковыми шейками, помидорами «Черри», рукколой и яблоком в корзинке из авокадо. Заправка – на основе оливкового масла, лимонного сока и кедровых орешков.

Каприз Екатерины  235/15/15/2                                                                   
Рулетики из норвежского подкопченного лосося, фаршированные мякотью креветок и крабовым мясом. Дополняются дольками киви, свежих огурцов с итальянским соусом.
Зелёный салат с тёплой куриной грудкой  215/50//2                               
Листья салата «Айсберг», сочная мякоть апельсина и грейпфрута, ломтики обжаренной на оливковом масле со специями куриной грудки с нежным соусом.

Салат-коктейль “Слобода”        230/20/15/10                                            

Тонкие кусочки телятины, филе цыпленка, языка с жареными шампиньонами, свежими огурцами, сыром, яйцом. Украшается мини-корнишонами, каперсами и жгучим перчиком.
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Феерия из свежих овощей  210/30 /25/5                                                     

Разноцветная палитра из красных помидоров, зелёного огурчика, румяного редиса, дайкона, сладкого болгарского перца.  Дополнена листьями салата, зеленью.                                                       Скажите официанту, какой соус Вы предпочитаете: итальянский, майонез, сметану или оливковое масло?

Соленья русские      280/15/5                                                                    

Традиционная закуска из хрустящих солёных огурцов, пикантной капусты, маринованных опят, корнишонов и помидоров «Черри», мини-кукурузы. Подаются на листьях салата.

Икра лососевая    30/120/40/10/30                                                           

Подается с русскими блинами, рубленым яйцом, лимоном и сметаной.
Рыбное ассорти   35/25/35/35/10/1шт/35/15                                          

Нежные ломтики лосося слабой соли, янтарной осетрины, сёмги холодного копчения, масляной рыбы холодного копчения, гигантская мидия «Киви», украшаются оливками, зеленью, лимоном, каперсами. Подаётся закуска с хреном.

Сырная тарелка   50/40/40/40/50/42                                     
Сыры: “Дор Блю”, “Камамбер”, козий сыр, “Моцарелла”, “Пармеджано Реджано”
Украшаются грецким орехом, виноградом, гигантской оливкой и зеленью.
Мясная закуска   30/30/30/30/30/12                                        

Кусочки холодной телятины, говяжьего языка, сырокопчёной колбасы, говяжьего балыка, бастурмы. Подается с двумя видами соусов и зеленью. 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Баклажанная горка    190/20/20/2                                          
Сочетание баклажанов, помидоров, цуккини и сыра. Лучшее дополнение – бокал сухого белого вина.

Тигровые креветки на шпажках   155/50/15                        
Тигровые креветки и овощи (кусочки болгарского перца, помидоров), маринованные в специях, жареные на гриле. Подаются с розовым соусом с добавлением свежевыжатого апельсинового сока.

Рулетики из цуккини и судака    160/50/2                             
Филе ильменского судака, обёрнутые в тонкие ломтики молодого цуккини.   Обжариваются на гриле в оливковом масле и подаются со сметано-чесночным соусом.

Куриная грудка в кунжуте     100/50/50/10/2                           
Брусочки нежной куриной грудки, маринованные в оливковом масле со специями, панируются в кунжутных семечках и обжариваются. Подаются с соусом из ананасового сока зелени и специй, с кусочками обжаренного ананаса.
СУПЫ

Уха “Царская”  350/22                                                                           
Лосось, судак. Заправляется новгородской водкой. 

Солянка “Волховская”   350/20/7                                                        

Ветчина, карбонад, говядина, язык. Подается с долькой лимона, сметаной и рубленой зеленью.

Суп-Крем из белых грибов     300/2                                                    
Грибы белые, лук репчатый, картофель, сливочное масло, сливки.

Луковый суп       300/17                                                                        
Французский луковый суп с добавлением сухого белого вина, сыра и сливок.

Подается с гренками.
ОСНОВНЫЕ  БЛЮДА

Стейк из лосося   160/60/80/120/25/12                                                        
 Маринуется в пряностях, подается с овощным соте и сливочно-икорным соусом.                                                                                                                       

Судак  “Орли”  с вялеными томатами и маслом из рукколы   225/15/25/25
Обжаренное филе местного судака в картофельных нитях на сочных листьях салата “Фриссе” с соусом “Бальзамик” и конкассе из помидор.

Рыбная пара    120/60/150/12                                                                  
Дуэт из филе местного судака и лосося, слегка приправленных в пряностях. Подаётся с овощами и двумя видами соусов: голландским и зелёным на основе шпината.

Филе телятины с сыром Дор Блю  150/95/15/2                                   
Филе сочной телятины, фаршированное французским сыром Дор Блю в сочетании с грушей, вываренной в красном французском вине с добавлением мёда и специй.

Медальоны из телятины с овощами-гриль  200/50/12                      
Нежная телятина подается в сливочном соусе с луком-пореем и ноткой сладкого перца.

Говяжий стейк      150/50/40/12                                                              
Охлажденное мясо в приправах жарится на гриле. Подается с помидорами “Черри” и соусом “Деми-глясс” с добавлением красного вина. Рекомендуется средняя прожарка.
Ассорти – гриль «Волхов»   200/150/17                                                
Ассорти из 4-х видов охлаждённого мяса – телятины, говядины, свинины, куриного филе. Жарится в специях на гриле, подаётся с овощным соте и двумя видами соусов (грибным и кисло-сладким)
Свиная вырезка в стиле “Ранч”      140/70/75/12                               

Подается с соусом “барбекю” и картофелем “по-фермерски”.

Каре ягнёнка с клюквенным соусом    150/50                                   
Маринованное со специями и травами мясо обжаривается на гриле. Сервируется с рукколой, клубникой и клюквенным соусом.
ГАРНИРЫ
Овощи на гриле  1/150                                                                   

Кусочки болгарского перца, цуккини, помидоров “Черри”, обжаренные на гриле в оливковом масле.

Картофель “Айдахо”  1/150                                               

Картофельные дольки с зеленью и чесноком.

Рис с овощами  1/150                                                           

Рис длиннозернистый, зеленый горошек, кукуруза, болгарский перец.

Картофельные драники  1/150                                           

Картофель по-французски 1/150                                        

Отварные овощи 1/150                                                         

Брокколи, морковь, фасоль стручковая. 
ДЕСЕРТЫ

Изысканный итальянский десерт «Тирамису»    1/142/25    

Готовится на основе сыра «Маскарпоне» и бисквитного  

печенья, пропитанного кофе с ликером «Амаретто».                                                                                  

Десерт «Страсть Афродиты»           1/210                                          

Равиоли из ананаса с муссом из чернослива, пюре из черной            

смородины и абрикосов. Подается с плодами фиников,                            

карамболы, кумквата и свежей клубникой. 

Легкий летний десерт «Яблоневый цвет»        1/274                             

Фруктовый десерт с творожно-сливочным кремом, ягодами свежей клубники и зеленым яблоком. Соблазнительный вкус райского яблока и восхитительный

аромат соуса «Кальвадос» способны дать волю богатой фантазии.

Яблочный штрудель              1/260     
Пирожное а ля Sacher         1/200     

Классический австрийский десерт по рецептам Франца Захера.

Шоколадный торт со слоем освежающего абрикосового мармелада под горьковатой шоколадной глазурью.

Парфе из абрикосов         1/100/30   

(освежающий вкус нежного абрикосового парфе с апельсиновой цедрой и соусом из свежих ягод красной смородины).
КАРТА ВИН

ИГРИСТЫЕ ВИНА                                                                         

Просекко "Ка' ДельДодже" 0,75                                                                              

Ламбруско "Дель Эмилия" 0,75                                                                               

Мартини Асти  0,2                                                                                                    

Советское Шампанское 0,75                                                                                    
БЕЛЫЕ ВИНА/ White wines                             
Вина Франции
Шабли Домен Бернар Дефе. Бургундия АОС (2007)     0,75  сухое                     
Характеризуется свежестью, стойкостью вкуса, элегантностью букета с тонами цветов, зеленых фруктов, меда, сложным чистым вкусом. 
Рекомендуем к блюдам: судак «Орли», стейк из лосося с пряностями, тигровые креветки на шпажках.
Шантарель Совиньон. Лангедок VDP (2005)  0,75  сухое                                                 

Прозрачный, соломенно-жёлтый цвет с зеленоватыми отблесками. Вино изящно и свежего стиля, с ароматов крыжовника  и зеленого яблока. Вкус живой с долгим фруктовым  послевкусие. 
Рекомендуем к блюдам: салат «Каприз Екатерины», зеленый салат с теплой куриной грудкой. 

Вина Италии

Пино Гриджио Серениссима. Венето IGT  (2007)    0,75  сухое                                                                                

Вино золотисто-соломенного цвета с приятным  легким ароматом  минералов испелых фруктов. Во вкусе ощущается сладость меда и легкая  горчинка  в послевкусие. 

Рекомендуем к блюдам: салат с раковыми шейками, тигровые креветки на шпажках. 
Карузо Бьянко. Венето VDT 0,75  полусладкое                                             

Обладает деликатным ароматом с тонами цветочного меда, апельсина, сена и легким фруктовым вкусом. 

Вина Чили

ТерраМаттер Резерва Шардоне. Центральная Долина DO(2007) 0,75 сухое                                                     

Вино обладает тропическим ароматом, маслянистым характером, присущим Шардоне. Нотками дыни и ванили - результат заботливой выдержки в бочках.
Рекомендуем к блюдам: салат «Слобода», рыбное ассорти.

Чупайя Трес VDT  0,75  сухое                                                                                             

Яркое, свежее вино. В интенсивном цитрусовом аромате преобладают тона ананаса,  дыни и крыжовника. Вкус освежающий, живой, с приятным, устойчивым послевкусием.

Вина Австралии

Скраби Райз Совиньон Блан-Семийон.  Южная Австралия  (2004) 0,75 сухое  

Сверкающий цвет с зеленоватыми и соломенными оттенками. Травяные ноты в аромате, придающие свежесть и минеральность. Некоторые оттенки орехов и копченостей появляются из-за дуба, используемого при ферментации. Яркий, богатый, фруктовый вкус с пикантными нотами грейпфрута и лайма. 
Рекомендуем к блюдам: рыбная пара.  

«Шедоу’c ран» Шардоне. Долина МакЛарен (2006) 0,75 сухое          

Вино светло-золотистого  цвета  с зеленоватым оттенком. Яркий букет с тонами белого, киви и ананаса. Мягкий, богатый и плотный вкус с нотами персика, груши и дыни. Свежее, пикантное цитрусовое послевкусие. 
Рекомендуем к блюдам: рулетики из цуккини и судака.
КРАСНЫЕ ВИНА

Франция                                                                                                               
Ла Ривьер де Гаранс. Медок АОС (2003) 0,75 сухое                                                         

У вина изящный букет из ароматов чёрной смородины и ежевики с лёгкими тонами лакрицы и фиалки. Вкус средней полноты, мягкий, идеально сбалансированный, с нотами сливы и перца.

Рекомендуем к блюдам: медальоны из телятины с овощами гриль, ассорти-гриль «Волхов».

Шато Куси. Монтань Сент-Эмильон АОС (2002) 0,75 сухое                                            

Тёмно рубиново-фиолетового  цвета. В букете – свежие ароматы чёрной смородины и вишни. Достаточно структурированное вино, в котором хорошо уравновешены сладость, танины и кислотность. Очень убедительное, долгое послевкусие с нотами горького шоколада и какао.

Рекомендуем к блюдам: сырная тарелка, филе телятины с сыром Дор Блю.
Шантарель Каберне — Совиньон. Лангедок VDP (2005) 0,75 сухое                                

Вино рубинового цвета. Хорошо структурированное и полнотелое вино обладает интенсивным, ароматом с тонами ванили, перца и чёрной смородины. Вкус богатый и насыщенный. Послевкусие хорошо сбалансированное, мягкое и округлое.
Вина Италии 

Барбареско "Сори Паолин" Кашина Луизин. Пьемонт DOCG (2001) 0,75 сухое           

У вина, светло-гранатовый цвет с оранжевыми оттенками и оранжево-розовой кромкой. Приятный букет из ароматов роз, фиалок, вишни, смородины и инжира. Полнотелое, с тонами чёрных фруктов, мяты и кофе. Изящные  танины, хорошая структура. Долгое послевкусие с нотами чёрных фруктов. 
Рекомендуем к блюдам: сырная тарелка, говяжий стейк.
Бароло "Леон" Кашина Луизин. Пьемонт DOCG (2003) 0,75   сухое                              

Обладает объемным букетом с тонами чернослива, вишни, трюфелей, фиалки, которые переходят    в плотный, крепко сложенный вкус с долгим послевкусием.
Рекомендуем к блюдам:сырная тарелка, каре ягненка с клюквенным соусом.

Кьянти Колли Сенези Ка’ Дель Додже. Тооскана DOCG (2006) 0,75 сухое       
Это вино светло  рубинового  цвета. Сладкий аромат клубники, вишни, смородины, которые затем сменяют ноты ванили. Полнотелое, сбалансированное вино. 
Рекомендуем к блюдам: мясная закуска, свиная вырезка в стиле «Ранч». 

Вальполичелла Серениссима. Венето DOC (2006) 0,75  сухое                                       

Деликатный аромат с тонами красной смородины, брусники, малины.

Рекомендуем к блюдам: салат-коктейль «Слабода», баклажанная горка, свиная вырезка  в стиле «Ранч».
Карузо Россо. Венето VDT 0,75  полусладкое                                                                    

Обладает интенсивным ароматом с тонами джема из малины, вишни, сливы.
Caruso Rosso Semidolce. Veneto VDT 0,75  

Вина Испании
Торрес Коронас. Каталония DOC  (2005) 0,75  сухое                                                         

В элегантном букете этого вина раскрывается тонкая гармония ароматов лесных ягод, лакрицы и пряного запаха дуба. 
Рекомендуем к блюдам: говяжий стейк, каре ягненка.

Торрес Сангре Де Торо. Каталония DOC (2006) 0,75 сухое                                               

Вино глубокого рубинового цвета с легким оттенком охры. Богатая смесь средиземноморских ароматов с привкусом пряностей, лакрицы и ежевики. 
Рекомендуем к блюдам: говяжий стейк, каре ягненка.

Ла Лейенда Де Ла Донселла Каберне Совиньон. Кариньена DO (2004) 0,75 полусухое                                                                                   

Вино обладает вишнёвым цветом и букетом с тонами чёрной смородины, фиалки, вишни и сладкого перца.  Вкус интенсивный, мощный, хорошо структурированный, с едва уловимым сладковатым послевкусием.
Рекомендуем к блюдам: зеленый салат с теплой куриной грудкой, Свиная вырезка в стиле «Ранч».
ВинаЧили

ТерраМаттер Резерва Каберне-Совиньон. Центральная ДолинаDO(2007) 0,75 сухое    

Вино глубокого гранатового цвета с фиолетовым оттенком обладает тонким ароматом специй с нотами ванили, бальзама из черной смородины, темного шоколада. Яркий и сбалансированный вкус.
Рекомендуем к блюдам: сырная тарелка, филе телятины с сыром Дор Блю.
Чупайя Дос.VDT 0,75  сухое                                                                                                  

Мягкое, легко пьющееся вино с ярковыраженной фруктовостью. У вина восхитительный аромат с тонами вишни и чёрной смородины, шелковистой текстурой и пышным послевкусием.
Вина Австралии

"Шедоу’c ран" Шираз-Каберне Совиньон. Южная Австралия (2007) 0,75 сухое            
Переливающийся фиолетово-красный цвет с тёмно-вишнёвой кромкой. В букете – ароматы листвы и тёмных ягод, ванильные ноты дуба. Во вкусе нотки зрелой малины и тёмного шоколада переходящие в мягкое, сладкое, длительное послевкусие. Полнотелое, богатое вино, прекрасного винтажа.
Рекомендуем к блюдам сырная тарелка, медальоны из телятины с овощами-гриль.
«Дуэт»  Каберне Мерло. Долина МакЛарен  (2003) 0,75 сухое                                     

Цвет переливающийся тёмно-фиолетовый  с вишнёвой кромкой. Яркий букет с тонами чёрной смородины, жареных орехов, обожжённого дуба. Очень мягкая атака из сладкой чёрной смородины и сладкая середина вкуса, зрелыми танинами. Богатое, мягкое, зрелое и сложное вино.

Рекомендуем к блюдам: сырная тарелка, говяжий  стейк, каре ягненка. 
АПЕРИТИВЫ

Мартини Бьянко, Розато, Россо, Экстра Драй    

Кампари Биттер   

ВОДКА    

Русский Стандарт Платинум                                                                       

Белуга                                                                                                                  

Финляндия Клаcическая, Полярная Клюква                                           

Садко                                                                                                                    
Маруся                                                                                                                 

Парламент                                                                                                          

ГРАППА

Граппа Вилла Санди Москато                   

ВИСКИ

Виски Шотландии

Аберфелди     (Односолодовый)   
Дюарс  12 лет   
Чивас Ригал,  

Джонни Уолкер Грин Лэйбл    

Джонни Уолкер Блэк Лэйбл     

Джонни Уолкер Рэд Лэйбл     

Тичерс  хайленд Крим   

ВИСКИ ИРЛАНДИИ

Джемесон    

Джемесон 12 лет   

АМЕРИКАНСКИЙ ВИСКИ
Джек Дениелс  
Джим Бим 

КОНЬЯКИ   

Хеннесси  VS    

Хеннесси  VSОР    

Мартель VS    

Мартель VSOP                       

Отард XO    
Курвуазье  VSOP    

Бастион пять звезд   

Арташат 5 звезд        
РОМ

Бакарди Супериор белый, Оро, Блэк    

Бакарди 8    

ТЕКИЛА

Олмека  Бланко   

Олмека  Золотая    

Сауза Золотая    

Казадорес Репосадо, подается с сангритой     

ДЖИН

Бомбей Сапфир    

Бифитер    
НАСТОЙКИ И БАЛЬЗАМЫ

Абсента  Ксента     

Бехеровка    

Бальзам Древнерусский  

Новгородская Юбилейная, Юрьевская, Клюквенная, Спотыкач   

ЛИКЕРЫ
	Самбука           
	50 ml

	Куантро           
	50 ml

	Калуа                 
	50 ml

	Бейлис              
	50 ml

	Малибу             
	50 ml

	Егермайстер    
	50 ml


ПИВО
	РАЗЛИВНОЕ
	
	

	Пражский Мост
	
	0,3ml    0,5ml

	БУТЫЛОЧНОЕ

	Эрдингер  
	0,33ml
	

	Круштемное (темное,светлое)  0,33ml
	0,33ml
	

	Харп   0,33ml
	0,33ml
	

	Хайнекен  0,33 ml
	0,33ml
	

	Баклер (безалкогольное)  0,5ml
	0,5ml
	


БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ 
ВОДА НЕГАЗИРОВАННАЯ
	Виттель
	0,33 ml

	Эвиан
	0,5 ml

	Элитная 
	0,5 ml

	Бон Аква
	0,6ml

	Панна
	0,75ml


ГАЗИРОВАННАЯ
	Перрье
	0,33 ml

	Усполонь
	0,5ml

	Бон Аква 
	0,6ml

	Сан-Пелегрино
	0,75ml


ЖИВЫЕ СОКИ
	Апельсин, грейпфрут.
	0,25ml

	Яблоко, Морковь.
	0,25ml


СОКИ «СВЕЛ»
	Апельсиновый, яблочный, персиковый, ананасовый, томатный, грейпфрутовый, вишневый.
	0,25ml
0,75 ml

	Морс гранатовый, смородиновый, брусничный.
	0,25ml


ЛИМОНАДЫ
	Кока- Кола, Спрайт, Фанта, Швепс.
	0,5ml

	Кока- Кола.
	0,25ml


КОКТЕЙЛИ
БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ МОЛОЧНЫЕ 
	Молочный с топингом из вишни, клубники или черной смородины

молоко, сливочное мороженое, нежные сливки, ягодный сироп.
	300 ml

	Клубничная коллада. Ананас, клубника, сок ананасовый, соус клубничный, сироп.
	280ml

	Яблочный Мохито. Яблоко, мята, лайм, сироп.
	280ml

	Розовый банан. Банан, сок мультифруктовый, сироп, сливочное мороженое.
	330 ml


АЛКОГОЛЬНЫЕ 

ШОТ ДРИНКС
	Б-52. Калуа, Бейлис, Куантро.
	75 ml

	Чи-ва-ва. Текила , Куантро.
	50 ml

	Перчик. Сок лимона, текила, соус табаско.
	50 ml

	Собака.ru. Сок лимона, водка, табаско.
	50 ml

	Ок. Самбука, абсент, сливки.
	60 ml

	Удар Ирландии. Виски Джеймесон, ликер кофейный.
	50 ml


ШУТТЕР  ДРИНКС
	Космополитен. Водка, Куантро, сок лимона, клюквенный сок.
	95 ml

	Манхеттен. Бурбон, Мартини Розато, агностура.
	80 ml

	Маргарита. Текила, Куантро, сок лимона.
	100 ml

	Дайкири. Ром, сок лимона, сироп сахарный.
	80 ml

	Мартини водка. Водка, мартини.
	80 ml

	Негрони. Мартини россо, Джин, Кампари.
	90 ml

	Кранберджини. Джин, розовый вермут, гренадин, клюква, лайм, сахарная пудра.
	100ml

	Мартини краш. Сухой вермут, сироп, лайм.
	80ml


ЛОНГ ДРИНКС
	Мохито. Ром, лайм, мята, сахарный сироп, содовая
	220 ml

	Лонг аиленд айс-ти. Ром, джин, водка, текила, Куантро, сок лимона, кока-кола.
	95  ml

	Куба либре.  Ром, кока-кола, лайм.
	160 ml

	Водка в миксе. Водка, сироп клюква, лайм, спрайт.            
	200 ml

	Пина Колада. Ром, кокосовый ликер, ананасовый сок.
	250 ml

	Текила Санрайз. Текила, гренадин, апельсиновый сок.
	200 ml

	Гарибальди. Свежий сок апельсина, Кампари, Апельсин.
	200 ml

	Малиновый коблер.
	200 ml


КОФЕ

	Эспрессо
	40 ml

	Эспрессо доппио
	70 ml

	Лунго
	80ml

	Эспрессо Романо 
	45 ml

	Американо
	140 ml

	Капучино 
	150ml

	Капучино доппио
	300 ml

	Эспрессо макьято
	40 ml

	Латте 
	160 ml

	Латте макьято
	220 ml

	Кофе Гляссе
	140 ml

	Кон панна 
	120ml

	Кофе по-ирландски
	150 ml

	 Кофе Бейлис
	150 ml

	Горячий Шоколад
	140 ml


ЗЕЛЕНЫЙ ЧАЙ

	Молочный Улун. Зеленый китайский полуферментированный чай, скрученный по особой технологии.
	400 ml

	Сенча Сенпай. Классический японский зеленый чай из отборных листьев  раннего урожая
	400 ml


ЧЕРНЫЙ ЧАЙ

	Английский Брэкфаст. Классический черный чай из лучших сортов.
	400 ml

	Империал Эрл грей. Черный чай с нотками бергамота.
	400 ml

	Сладкая Дикая Вишня. Купаж отборных сортов  черного чая с  чарующим  ароматом  дикой вишни.
	400 ml

	Пу Эр Ан-бао. Уникальный постферментированный  черный чай из провинции Юньнань, обладает  целым рядом целебных свойств.
	400 ml


ТРАВЯНОЙ ЧАЙ

	Баварская  Мята. Немецкая мята с игристым вкусом и освежающим ароматом.
	400 ml

	Французская Роза. Ароматный напиток из нераспустившихся бутонов роз.
	400 ml

	Ройбуш клубника со сливками. Превосходное сочетание вкуса спелой клубники, сливок и нежного ройбуша — листья красного кустарника из Южной Африки.
	400 ml

	Блауэр Энжел. Это прекрасное сочетание спелых фруктов и освежающих листьев гибискуса, василька и лимонника.
	400 ml


